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Pensionierung Rita

27 Jahre treue Dienste, das durften wir mit
Rita Gruber erleben. Ende Januar war es
dann so weit. Von heute auf morgen gilt
Rita als Pensionarin. Rita war unsere «gute
Fee». Sie hatte nebst den Werterhaltungs- =
arbeiten noch viele weitere Talente, die
von allen in Anspruch genommen wurden.
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Rita - im Namen des gesamten Signer-
Teams winschen wir dir von Herzen alles
Gute im «Un-Ruhestand» und wir freuen
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Jubilar:innen 10 Jahre ‘ \

1.8.2024: Michelle Weber

30 Jahre (Backerin-Konditorin)
1.7.2024: Antonia + Peter
Signer (Chefin und Chef) 5 Jahre

1.56.2024: Soraya Baumgartner
15 Jahre (Detailhandelsfachfrau)
1.7.2024: Jessica 21.5.2024: Silvana Lenherr
Benevides (Detailhandels- (Detailhandelsfachfrau)
fachfrau, Verantwortliche 26.8.2024: Heidi Jaggi
Atelier) (Service)
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Seline Schneller arbeitet seit dem 1. Oktober 2023 als Prak-
WV tikantin im Verkauf. Im Sommer 2024 beginnt sie mit der
dreijéhrigen Grundbildung zur Detailhandelsfachfrau EFZ.
Larissa Jud ist seit dem 1. Dezember 2023 als Detailhan-
delsfachfrau dabei. Sie ist kein neues Gesicht, denn sie hat
von 2017 bis 2020 schon die Grundbildung bei uns absolviert.
Edith Landolt ist seit dem 1. Februar 2024 als Reinigungs-
kraft in der Produktion und Bzunesh Zewde seit dem 11. Fe-
g\(&o\mg bruar 2024 als Mitarbeiterin in der Kliche und Abwasch tatig.

Geschdtzte Kund:innen
und Gaste

Aus- und Weiterbildung sind in unserem Geschaft wichtige
Pfeiler in der Geschaftsphilosophie. Aus Unternehmens- /

sicht ist es zwingend, dass in die Aus- und Weiterbildung \\\(
investiert wird. Denn wer nicht ausbildet, darf sich nicht \N\ OWWCYI
wundern, wenn es keine Fachkrafte mehr gibt. Aus Sicht der m ttgm

Mitdenker:innen ist es so, dass Weiterbildungen die Persdn-
lichkeit formt. Sei dies fachlich oder privat. Einen nicht all-
taglichen Einblick erhaltet ihr in der aktuellen Hauszeitung.

Viel Spass und auf ein Wiedersehen im «Signer».

Antonia, Sidonia, Alessia und Peter Signer-Wiirms
mit allen Mitdenker:innen

Edith Landolt Bzunesh Zewde
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Berufspriifung Alessia

Am 20. und 21. Februar 2024 war es fir Alessia Signer
endlich so weit. Die zweijahrige Vorbereitungszeit wurde
mit der praktischen Prifung, die 16 Stunden dauerte, im
eigenen Betrieb abgeschlossen. Der Lehrgang zur «Che-
fin Konditorin-Confiseurin mit eidgendssischem Fachaus-
weis» startete im Frihling 2022 mit verschiedenen Vor-
bereitungskursen an der Fachschule Richemont in Luzern.
Im August 2022 starteten dann die Modulkurse, welche
jeweils mit einer Prifung abgeschlossen und bestanden
werden mussten. Die Module umfassten die Themen Be-
triebswirtschaft, Mitarbeiterfihrung, Berufskenntnisse,
Betriebsorganisation, Warenwirtschaft sowie Rechts-
kunde. Die Theorieprifungen fanden im November 2023
statt. Zeitgleich mussten verschiedene Eigenkreationen
entwickelt, getestet und gelibt werden. Fir die prakti-
sche Prifung war ein komplettes Sortiment gefragt, das in
unterschiedliche Produktgruppen unterteilt war. Die pri-
fungsrelevanten Produktgruppen waren Tourierter Hefe-
sUssteig, Butterblatterteig, ein Apéro-Buffet, Patisserie,

7 Stlckli oder Konfekt, Petit Fours, Cakes,
Zuckerarbeiten, Grundmassen, Pralinen,
ein Schokoladen-Fantasieartikel sowie
eine Schokoladen-Spezialitat mit einem
dazugehorigen Schaustlck. Daflr be-
notigte es ein umfassendes Rezept-
buch, welches samtliche Rezepte mit
den kompletten Herstellungsablaufen,
Kalkulationen, Deklarationen und Nahr-
wertberechnungen beinhaltete. Fur die
Prifung musste zudem eine detaillierte
Produktionszeitplanung erstellt werden,
welche in einem Prifungsdossier fest-

30 Jahre «Signer>

Wer hatte 1994 gedacht, dass die zwei «Unterldnder», wel-
che die Backerei Klaas (bernommen haben, nach 30 Jah-
ren immer noch aktiv sein werden?

Tatsache ist, dass wir immernoch unseren Traum leben
dirfen und das mittlerweile mit 32 Mitdenker:innen. Im
Jahr 2021 haben wir die Rechtsforméanderung in die «Signer
Gnuss AG» durchgeflihrt. Unsere beiden Tochter Sidonia
und Alessia arbeiten ebenfalls im Betrieb. Diese Konstella-
tion war nie so geplant. Wir sind stolz und geniessen diese
Zeit, die wir zusammen mit unserem tollen Team verbrin-
gen durfen.

Im Jubildumsjahr werden einige Events stattfinden. «Alte»
Produkte werden reaktiviert und abwechselnd den Weg in
den Laden bzw. zu euch finden. Am 27. Marz fand bereits
ein Oster-OL statt, bei dem schulpflichtige Kinder in Be-
gleitung einer erwachsenen Person teilnehmen konnten.
Leider spielte das Wetter nicht wie geplant mit. Dennoch
folgten Uber 20 Kinder bei regnerischem Wetter den Spu-
ren des Osterhasen. An sechs verschiedenen Posten konn-
ten die Kinder Aufgaben ldsen, die verlorenen Teile des
Oster-Nastli einsammeln und weitere Hinweise erhalten.
Am Ende des OLs wartete der Osterhase auf die Kinder und
bedankte sich mit einem Schoggi-Osterhasen. Es war toll
zu sehen, wie die Kinderaugen leuchteten.

Am Sonntag, 8. September fin-

det im Larchensaal ein reich-

haltiger Jubildumsbrunch statt. %
; / Die Brunchplatze sind begrenzt. L+
Sttzt Sendet eure Anmeldung gerne \
g\ﬂmtum an signer@baeckerei-signer.ch. B

Wir freuen uns bereits jetzt, mit B
euch auf unser 30-Jéhriges an- —="

zustossen.
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sChokoladen-
fantasieavtilel

Beiuns im Laden kénnen

frische Eier gekauft werden.
Diese stammen vom Bauernhof
der Familie Item aus Zizers.

Der landwirtschaftliche Familien-
betrieb wird bereits seit mehre-
ren Generationen geflhrt.
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gehalten wurde. Den praktischen
Teil der Prifung musste Alessia
nicht allein beschreiten. Alle Kan-
didat:innen mussten eine Beihilfe
fUr die Prifung haben. An Alessias
Seite war Nicola Mura aus Zizers.
Mit ihr war nicht nur Alessias beste Freundin seit Sandkas-
ten-Zeiten vor Ort, sondern auch eine Top-Fachfrau, auf
welche jederzeit zu100% Verlass war. Die Beihilfe wird vom
Prifungskandidaten respektive -kandidatin geflihrt und ge-
leitet. Unsere Lernende Tamara Ruckli (2. Lehrjahr Kondi-
torei-Confiserie) war an beiden Tagen flir den gesamten
Abwasch zustandig und konnte sehen, wie es ist, wenn zwei
Experten im Betrieb sind.

An dieser Stelle mochten wir Nicolas Arbeitgeber Lydia
und Simon von der Backerei-Konditorei Vetterli in Horgen
von ganzem Herzen danken. Es ist nicht selbstverstand-
lich, dass sie Nicola ermdglicht haben, Alessia bei ihrer Be-
rufsprifung und der dazugehorigen Vorbereitungszeit zu
unterstitzen. Vielen Dank!

Nach einer langeren Wartezeit erhielt Alessia im April dann
endlich die erfreuliche Nachricht, dass sie die Berufspri-
fung erfolgreich bestanden hat. Am 1. Juni 2024 darf sie
dann an der Fachschule Richemont in Luzern an der Dip-
lomfeier teilnehmen und ihren Eidgendssischen Fachaus-
weis in Empfang nehmen.

Wir bewundern den Durchhaltewillen, das Engagement und
die Kreativitat, die von Alessia an den Tag gelegt wurden.
Wir gratulieren von ganzem Herzen zur bestandenen Pri-
fung. Ab sofort Gbernimmt Alessia die Leitung Kondito-
rei-Confiserie und ab Sommer 2024 wir sie zudem an der
Gewerblichen Berufsschule in Chur (GBC) eine Teilzeitstel-
le als Fachlehrperson antreten. Fur
diesen weiteren Schritt winschen
wir ihrviel Freude und Genugtuung.

Geschenk an Mitdenker:innen —
h Ferientage

30 Jahre ein Geschaft zu fihren, 30 Jahre zu wachsen,
30 Jahre getragen zu werden, ist kein Selbstlaufer. Nebst
denKund:innenund Gastensind es die Mitdenker:innen, die
unsere Philosophie mittragen und taglich ihr Bestes geben.
Aus diesem Grund schenken wir unseren Mitdenker:innen
im Jahr 2024 finf zusatzliche Ferientage. Mit diesen Fe-
rientagen machten wir ihnen Zeit fur sich schenken.

Regional.
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Milchzentrale Bad Ragaz AG

Die meisten Milchprodukte,
welche wir fir die Herstellung
unserer Produkte und fur die
Getranke im Café verwenden, be-
ziehen wir von der Milchzentrale
in Bad Ragaz. Im Winter sind auch
einige ihrer beliebten Fondue-
Mischungen beiunsim Laden er-
haltlich. Die Milchzentrale

Bad Ragaz AG wird von Peter und
Therese Signer-Weishaupt

geflihrt. /

v det milchzentvale iy
lie mackstube in 15 Miniten




